
горизонтальные тестомесы 
Предназначены для перемешивания различных масс высокой вязкости, таких как густой фарш, творог, 
крутое тесто для пельменей и др. Могут быть использованы на предприятиях по производству пищевых 
продуктов и предприятиях общественного питания.
•  Внутренняя поверхность дежи покрыта листами из нержавеющей стали; все детали, 
соприкасающиеся с мукой, никелированные.
•  Легко подвергаются санитарно-гигиенической обработке.
•  Кнопка автоматической остановки работы всех механизмов машины на любых режимах работы.
•  Кнопка автоматического переворота дежи.
•  Кнопка реверсивного движения месильного вала для облегчения выгрузки.
•  Ускоренное вращение вала с лопастями в обратном режиме.
•  Продолжительность замеса 10-20 мин.
•  Имеется поворотная крышка для защиты от попадания посторонних предметов в тесто.
•  Замес теста происходит за счет вращения вала с шестью лопастями.
•  Равномерность замеса достигается за счет перемещения теста 
между лопастями на валу и тремя лопастями, 
прикрепленными к внутреннему корпусу дежи.
Не рекомендуется открывать крышку во время работы, т.к. 
отсутствует блокировка работы тестомеса при ее открывании.
РЕКОМЕНДАЦИИ: мойку и обработку дежи и месильного вала 
растительным маслом следует проводить ежедневно.
Боковые швы дежи требуют тщательной смазки. 

Модель Напряжение, В Мощность, 
кВт

Масса 
замеса, кг 

Скорость 
вращения, об./мин Габариты, мм Масса, кг

JHJ 25 380 В/3 фазы 1,5 25 26 880х482х920 340

JHJ 50 380 В/3 фазы 3,55 50 26 1110х630х1070 400

JHJ 50

Оборудование для мясопереработки

Архангельск   (8182)63-90-72   
Астана    (7172)727-132   
Астрахань   (8512)99-46-04   
Барнаул   (3852)73-04-60   
Белгород   (4722)40-23-64    
Брянск   (4832)59-03-52   
Владивосток   (423)249-28-31  
Волгоград   (844)278-03-48   
Вологда   (8172)26-41-59 
Воронеж   (473)204-51-73  
Екатеринбург   (343)384-55-89 

Иваново   (4932)77-34-06   
Ижевск   (3412)26-03-58 
Иркутск   (395)279-98-46  
Казань   (843)206-01-48   
Калининград   (4012)72-03-81 
Калуга   (4842)92-23-67 
Кемерово   (3842)65-04-62    
Киров   (8332)68-02-04    
Краснодар   (861)203-40-90   
Красноярск   (391)204-63-61  
Курск    (4712)77-13-04    
Липецк   (4742)52-20-81 

Магнитогорск   (3519)55-03-13   
Москва (495)268-04-70    
Мурманск (8152)59-64-93   
Набережные Челны (8552)20-53-41 
Нижний Новгород (831)429-08-12  
Новокузнецк (3843)20-46-81 
Новосибирск (383)227-86-73 
О мск (3812)21-46-40  
Орел (4862)44-53-42   
Оренбург (3532)37-68-04   
Пенза (8412)22-31-16

Пермь  (342)205-81-47   
Ростов-на-Дону (863)308-18-15  
Рязань (4912)46-61-64   
Самара (846)206-03-16 
Санкт-Петербург (812)309-46-40  
Саратов (845)249-38-78  
Севастополь (8692)22-31-93  
Симферополь (3652)67-13-56  
С моленск   (4812)29-41-54   
Сочи (862)225-72-31  
С таврополь (8652)20-65-13   

Сургут    (3462)77-98-35   
Тверь   (4822)63-31-35    
Томск   (3822)98-41-53   
Тула    (4872)74-02-29  
Тюмень   (3452)66-21-18  
Ульяновск   (8422)24-23-59   
Уфа   (347)229-48-12  
Хабаровск   (4212)92-98-04  
Челябинск   (351)202-03-61  
Череповец   (8202)49-02-64  
Ярославль   (4852)69-52-93

Киргизия  (996)312-96-26-47    Казахстан  (772)734-952-31    Таджикистан  (992)427-82-92-69
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