
Оборудование для приготовления пиццы

Печи E/Start также предназначены для выпечки пиццы в 
пиццериях, на предприятиях общественного питания и в малых 
пекарнях. Производство: Италия.

•  Одноярусные и двухъярусные модели.
•  Каждый ярус оснащен керамическим подом, 
аккумулирующим тепло.
•  Регулировка температуры в пределах от +50 до +500 °С.
•  Каждый ярус оснащен раздельным управлением и 
термометром.
•  Двери со стеклянными окошками и подсветкой для контроля 
процесса выпечки. 

Модель
Вместимость 
печи, форма 

d 33 см

Внутренние 
размеры камеры, 

мм

Мощность, кВт Габариты, мм Масса, кг

E/Start 4 4 4,2 900x735x420 93

E/Start 6 6

Одноярусные 
модели 660x660x140

660x995x140 7,2 900х1020х420 126

Двухъярусные модели

E/Start 44 4+4 660x660x140 8,4 900x735x750 163

E/Start 66 6+6 660x995x140 14,4 900х1020х750 218

E/Start 66
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печи для пиццы
Модель HEP-1-1 идеально подходит для выпекания пиццы. 
Температура верхних и нижних нагревательных элементов 
регулируется. Оборудование имеет подовый камень и 
термометр для контроля температуры внутри.

Модель Мощность, кВт Габариты, мм Температура 
нагрева, °C 

Количество 
камер, шт.

HEP-1-1 7,2 910х1120х430 0…+350 1

HEP-1-1




